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RAVIOLO

Giuseppe Richichi
Co-Founder
info@raviolo.eu



IL PRANZO DELLA DOMENICA
TUTTI | SANTI GIORNI'!




MARKET NEEDS
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ELEVATA DOMANDA OFFERTA MOLTO
DI PASTA FRAMMENTATA ED pgfﬁm.? AR}AI;FI)QFI)E?;EO
(Local & Tourism) IMPERSONALE
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- FORMAT CHIARO RICONOSCIBILE
" INTERNAZIONALE E MONOPRODOTTO

LA TRADIZONE ITALIANA AL PASSO
CON | TEMPI

QUALITA DA RISTORANTE E PREZZO
DA FAST FOOD

UN PRANZO VELOCE O UNA
CENA INFORMALE IN COMPAGNIA




OME FUNZIONA

SCEGLIIL SCEGLIIL SCEGLI LA
RIPIENO CONDIMENTO PORZIONE

I ©) CONDIMENTI sbbina it sugo i tuo ravot I I €) PORZIONI scesiitatoain

COME FUNZIONA:

MEDIA 180g
GRANDE 250g

con salvia e parmigiano

I BURRO SALSA DI NOCI

o RAVIOLI - scegli il ripieno ‘
€ CONDIMENTI - scegli il sugo I i
-4,50 €

PESTO DI ZUCCHINE RAGU BIANCO

© PORZIONI - scegli la taglia I
con pomodori secchi ¢ mandorle DI SALSICCIA

CIME DI RAPA
& SALSICCIA*
in crosta di farina di grano

FIORI DI ZUCCA®

sfumato al vino bianca in crosta di farin di grano

197 (o
e L

o RAVIOLI  sceqiii ripienc aei tuoi ravioli I I PESTO BASILICO DOP SUGO DI POMODOR

datterini e pinoli tostati e basilico

|: (1= - Y30

CARNE I

Q i fette di patate DI PATATE®

dal taglio soltile insaporlte ¢ panate

SALVIA*

in crosta di Farina

450 €

RADICCHIO
CHIANINA il
PORTOFINO CREMA TORTA

con sugo di pomodoro DI GORGONZOLA D
& gocee di pesto di basilico dop

SOUFFLE

I s, MAXI CHIPS* CROCCHETTE

AL CIOCCOLATO* B A BONIS

con cupre merbido a) cisccclato

|
|
PRODUZIONE o %é% R
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CRUDO
E TARTUFO CARCIOFI

con guanciale, uovo & sugo di pomodoro, peperoncine
pecoring romano dop & prezzemolo

I I CARBONARA ARRABBIATA I R
OUTSOURCING I : DA BERE BIBITE
ACQUA v 1t

VINO DELLA CASA iRurbure don / Cartin s COCA - COCA ZERO - FANTA - SPRITE -
CHINOTTO - CEDRATA 200 ¢

AMARI s00€
CAFFE 1s0¢

cALICE s006 MEZZO s00c
QUARTING ... 5006 LITRO 1400 @

1187 — /ml

I Tuccu NORMA i SERVIZIO A CENA £ NEL WEEK END...... 2,00 €
cHIARA.. y
3 o « prodottl surgelatt aforigine i fine ¢l garantire 1
melanzane fritte, basilico, NON FILTRATA et AT AGENICD: SAAIATe

sugo di carne alla genovese con sugo di pomodoro,
ricotta salata

e cHiARA
cAclo RICOTTA I 3 DOPRIO MALTO
Ri CEL d 1
e pepE esomac | M g Y 4 n:)
—

_—_—_—h_

PRODUZIONE
IN LOCO




| RAVIOLI DI UNA VOLTA.

LE TRADIZIONALI SALSE
ITALIANE.

UN AMBIENTE FAMILIARE ED
INFORMALE.



BUSINESS
IN ITALY

Mercato
Ristorazione
3° in UE dopo
Spagna e UK

36
mid

+5,7%
2008 — 2019
+4,7% entro il

2022

AR

SOM -5° ANNO
MILANO

AANNN

AR

\

\\)

AN

[\

Ogni giorno 5 min
di italiani
pranzano fuori
casa

10 milioni di italiani
cenano al ristorante
almeno due volte a
settimana

A PRANZO

il 55,5% (2,7mln)
sceglie un primo
piatto, tra questi la
pasta raccoglie
I'86% dei consensi
(2,4min)

A CENA

il 73,6% (7,3mln)
sceglie un primo
piatto, tra questi la
pasta raccoglie
I'85,3% dei consensi
(6,3 min)



{@@\ 1 Locale - 24 p¢

Zona Navigli

@ Gennaio 2019

Coeff.
Occupazione

Investimento

V ket Medio
itario .
Dipendenti Food&Bev
necessari
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Nov 2020/
Mar 2021

® —u@ RAVIOLO

Mar/
Sett 2021

BREAK EVEN
POINT per locale
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Stock iniziale



MiSCUS|

Nov 2016 - BA Premoney € 1,2 min

FUNDING O UN PROGETTO

L
Mag 2017

Picus Capital Premoney € 2,4 min

APERTURA A GIU 2017 SECONDO LOCALE
ADIC2017 - TOT 2 LOCALI - FATTURATO € 1IMLN

20%

DIC 2018
MIP €5 min Premoney € 20 min

6 LOCALI A MILANO ED 1 A TORINO
2018 - FATTURATO 4,5 MLN €

& Umane
Overheads

CAPEX Marketing Risorse I

Monthly Burn Months of
Rate runway




HICHI

Geometra 10 Anni di esperienza nella
ristorazione

Fornitori
Amministrazione
Project Manager Prossime Aperture

ARMELO RICHICHI

10+ Anni di esperienza nella ristorazione
Fornitori

Amministrazione
Gestione HR e Sala

N,

OVANNI RICHICHI

CHEF 10+ Anni di esperienza nella
ristorazione



PASTA & GOGO!

BASSA B 0
QUALITA
\ ! ‘ . » 4




THE VISION

18 13700

EFFETTO
covViD-19

FATTURATO

|

|

: |
Ke |
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N° LOCALI

2020 2021 2022 2023 2024 2020 | 2021 2022 2023 2024

MOL TICKET MEDIO POSTI A SEDERE Coeff. Occ. Coperti al gg



Thank You For Watching

G. Richichi - Co-Founder

info@raviolo.eu
349.2375148
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RAVIOLO Revenue Projections

LOCALI DI PROPRIETA

Viar% Fott Yo¥

N* Locali Proprietari [TOT)

N*® posti o sedere

N® dil turni per servizio

Cop. Maossima Giornaliera

Coeff Docw. Medio

Scontrine Medio Unitario

Media gg aperti all'annao

Faotturoto medio per singolo locale
Medio giormaliera Coperti singolo locale
Media giornaliera Coperti (tot locali)
media mensile singolo locale

Media Mensile (tot Locali)

N®* TOT Coperti Annuale

LOCALI IN FRANCHISING

Viar% Fott YoV¥

N° Locali Franchising [TOT)

GROSSREVENUE [

F2019

203.000

1,00

24

2

o6

Lo, 2 8%
13,50
278
203.0:0:0
ot |
L. |
1.254
1.254
15.049

203.000,00 g2 69.575 | € 31.450 m 7.197.491 | €

F 2020

€ B9.575
-66%

T

24

7

96

25 3%

£ 13,50
206

£ 69.575
25

25

429

429

5.154

n.d.

-65, 73%

F 2021

F 2022

€ 634450 € 3.094.212

812%
3

35

Z

126
52 9%

£ 13,50

284

£ 255.984

55

165
1.305
3.916
46.996

n.d.

388%
(4]

52

Zz

209
61,2%
14,18
284
515.702
128
769
3.032
18.191
218.287

n.d.

€

F 2023

F 2024

7.197.491 € 13.731.353

133%
71

T

Z

247
64,1%
14,88
284
654.317
155
1.703
3.663
40.298
483.580

n.d.

132 61%

91%
ia

64

2

296
67,0%
15,63
284
762853
172
3.094
4.068
73.220
878.641

n.d.

13.731.353
90, 78%



Rendimento medio LOCALE RAVIOLO Rendimento medio LOCALE RAVIOLO Rendimento medio LOCALE RAVIOLO

LOCALE ESISTENTE NUOVD LOCALE (40 cop) NUOVO LOCALE (70)
N® posti a sedere 24 N® posti a sedere A0 N posti a sedere TO
N® turni [2 Servizi) 2 N® turni [2 Servizi) 2 N® turni |2 Servizi) 2
Cap Max 96 Cap Max 160 Cap Max 280
Coeff.Occ. Media 55,28% Coeff.Occ, Media 61,20% Coeff.0cc. Media 63,00%
Coperti al gg 54 Coperti al gg 98 Coperti al gg 176
EE Apertura annui 278 EE Apertura anmnui 278 EE Apertura annui 2T8
Coperti all’anmo 15.049 Coperti all'anno 27.220 Coperti all'anno 49.039
Ticket medio 3 13,50 Ticket medio £ 14,18 Ticket medio £ 14,88
Fatt. Medio Locale £ 203.000 Fatt. Medio Locale £ 385.840 Fatt. Medio Locale £ T29.887
Costo Risorse Umane 3 60,000 Costo Risorse Umane £ TE.DDO Costo Risorse Umane £ 156.000
N® Rs. Umane Nec- 3 N® Rs. Umane Nec- 4 N® Rs. Umane Nec- B8
ok 20% 21%
Costo Food&Beverage £ B66.990 Costo Feod&Beverage £ 127.327 Costo Food&Beverage £ 240.863
33% 33i% 33i%
Overheads & Others € 33.524 Owverheads & Others £ 62.000 Overheads & Others £ 105.000
17% 15% 14%
Marginaliti Lorda Operativa £ 42486 Marginalita Lorda Operativa £ 118.513 Marginalita Lorda Operativa £ 228024
20,03% 30,72% 31,24%
Investimento Locale £ 185.000 Investimento Locale £ 185.000 Investimento Locale £ 185.000
Payback investimento [anni) 4,35 Payback investimento (anni) 1,56 Payback investimento (anni) 0,81
BREAK EVEN PER RECUPERARE Costi fissi ed Investimento - n* di scontrini BREAK EVEN PER RECUPERARE Costi fissi ed Investimento - n® di scontrini BREAK EVEN PER RECUPERARE Costi fissi ed Investimento - n® di scontrini
N® Clienti al giorno per ritorno inv. In 1 anno 148 N*® Clienti al giorno per ritorno inv. In 1 anno 176 N*® Clienti al giorno per ritorno inv. In 1 anno 255
(T, Mniziali costi fissi}</{Ricovounit-CwLinitario) (v, iniziali+ costi fissi)</[Ricovounit-Cvilinitario] [tv. iniziali+ costi fissi)</[Ricovounit-CvLinitario]
Ricawe Unitario - Scontrine Medio € 1350 Ricawe Unitario - Scontrine Medio € 1418 Ricawve Unitario - Scontrine Medic € 14 88
CV Unitario € 446 CV Unitaric € 468 CV Unitaric € 4,91
BREAK EVEN POINT OPERATIVO Costi fissi- n” di scontrini 10.330
N*® Clienti al giorno per Coprire i costi fissi 37 MN® Clienti al giomo per Coprire i costi fissi 53 N® Clienti al giorno per Coprire i costi fissi 94
Costi Fissi £ 593524 Costi Fissi £ 140000 Costi Fissi £ 261.000
BREAK EVEN POINT INVESTIMENTO - n° di scontrini 19.479
N° Clienti al giorno per Coprire gli investimenti 74 N* Clienti al giorno per Coprire gli investimenti 70 N*® Clienti al giorno per Coprire gli investimenti &7



