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IL PRANZO DELLA DOMENICA 
TUTTI I SANTI GIORNI !



01

MARKET NEEDS

02 03

ELEVATA DOMANDA 
DI PASTA 

(Local  & Tourism)

OFFERTA MOLTO 
FRAMMENTATA ED 

IMPERSONALE

PESSIMO RAPPORTO 
QUALITÀ / PREZZO



LA TRADIZONE ITALIANA AL PASSO 
CON I TEMPI

UN PRANZO VELOCE O UNA 
CENA INFORMALE IN COMPAGNIA

QUALITÀ DA RISTORANTE E PREZZO 
DA FAST FOOD

FORMAT CHIARO  RICONOSCIBILE 
INTERNAZIONALE  E  MONOPRODOTTO



PRODUZIONE 
IN LOCO

SCEGLI IL 
RIPIENO

SCEGLI IL 
CONDIMENTO

SCEGLI LA 
PORZIONE

PRODUZIONE 
IN 

OUTSOURCING

COME FUNZIONA



I RAVIOLI DI UNA VOLTA.

LE TRADIZIONALI SALSE 

ITALIANE.

UN AMBIENTE FAMILIARE ED 

INFORMALE.



BUSINESS
IN ITALY

€

86
mld

Mercato
Ristorazione
3° in UE dopo
Spagna e UK

+5,7% 
2008 – 2019
+4,7% entro il

2022

€

45,3
mld

SAM – NORD 
ITALIA
(Lomb – Veneto –

Emilia – Liguria –
Piemonte - Lazio)

€

13,7
mln

SOM –5° ANNO
MILANO 
0,03% 

Ogni giorno 5 mln 
di italiani 
pranzano fuori 
casa

10 milioni di italiani 
cenano al ristorante 
almeno due volte a 
settimana

A PRANZO

il 55,5% (2,7mln) 
sceglie un primo 
piatto, tra questi la 
pasta raccoglie 
l’86% dei consensi 
(2,4mln)

A CENA

il 73,6% (7,3mln) 
sceglie un primo 
piatto, tra questi la 
pasta raccoglie 
l’85,3% dei consensi 
(6,3 mln)

RAPPORTO FIPE 2019



RISULTATI RAGGIUNTI

1  L o c a l e  – 2 4  p o s t i
Z o n a  N a v i g l i

8  G e n n a i o  2 0 1 9

1 5 k  c l i e n t i  s e r v i t i  
5 4  C l i e n t i  G G  

€ 2 0 3 k  F a t t u r a t o

55,28%20,93%

MOL Coeff. 
Occupazione

2 – 3
(30%) 

Dipendenti
necessari

€ 1 3 , 5  T i c k e t  M e d i o  
U n i t a r i o

€125
k

Investimento
Locale

33%

Food&Beverage



Funding & Obiettivi

Mar/
Sett 2021

Nov 2020/ 
Mar 2021
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Pax

61%

Tot
47k client/anno
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31%

MOL
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BREAK EVEN 
POINT per locale



Funding & Obiettivi

€19k

Monthly Burn 
Rate

CAPEX

65%

Marketing 
&

Overheads

25%

Risorse
Umane

10%

26

Months of 
runway

€500k 1,45 
MLN

FUNDING PREMONEY
EVALUATION

25%

€ 390K Premoney € 1,2 mlnNov 2016 - BA

20%

€ 600K Premoney € 2,4 mln
Mag 2017  

Picus Capital

20%

Premoney € 20 mln
DIC 2018

MIP € 5 mln

|
|
|
|
|
|
|
|
|

NESSUN RISTORANTE APERTO – SOLO UN PROGETTO

APERTURA A GIU 2017 SECONDO LOCALE 
A DIC 2017 – TOT 2 LOCALI  - FATTURATO € 1MLN

6 LOCALI A MILANO ED 1 A TORINO
2018 - FATTURATO 4,5 MLN €



TEAM

GIUSEPPE RICHICHI

Co Founder

Geometra 10 Anni di esperienza nella 
ristorazione

Fornitori
Amministrazione

Project Manager Prossime Aperture

CARMELO RICHICHI

Co Founder

10+ Anni di esperienza nella ristorazione

Fornitori
Amministrazione

Gestione HR e Sala

GIOVANNI RICHICHI

Co Founder

CHEF 10+ Anni di esperienza nella 
ristorazione



. 

BASSA 
QUALITÀ

ALTA
QUALITÀ

ECONOMICO

COSTOSO

COMPETITORS (Milano)



THE VISION

1
3

6

11

18

2020 2021 2022 2023 2024

N° LOCALI
70 650

3000

7200

13700

2020 2021 2022 2023 2024

FATTURATO
K€

EFFETTO 
COVID-19

-60%

31%

MOL

15€

TICKET MEDIO

64

POSTI A SEDERE

67%

Coeff. Occ.

176

Coperti al gg



Thank You For Watching

G. Richichi - Co-Founder
info@raviolo.eu
349.2375148
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